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WYPIEKACZ MASZYNA DO PIECZENIA CHLEBA

850 W

Cena

Kod producenta

Kod EAN

EAN (GTIN)

Waga produktu z opakowaniem jednostkowym
Liczba programéw

Zataczone wyposazenie

Materiat obudowy
Pojemnosc¢

Cechy dodatkowe
Funkcje

Moc

Waga produktu
Gtebokos$¢ produktu
Wysokos$¢ produktu
Szerokos$¢ produktu
Kolor dominujacy
Kod producenta
Model

Marka

472,90 zt
5902934838870
5902934838870
5902934838870
7.1 kg

15

2 haki do zagniatania, Instrukcja obstugi
po Polsku, Miarka, Wyc

tworzywo sztuczne
1.5 kg

Mozliwos¢ wypiekania chleba z dowolnego
przepisu, upieczesz swoj

automatyczne zagniatanie ciasta,
regulacja stopnia przyrumienien

850w

0.15 kg

34 cm

45 cm

22 cm

czarny
5902934838870
MS 6022

Mesko

WYPIEKACZ MASZYNA DO PIECZENIA CHLEBA 850 W 15
PROGRAMOW

Ciesz sie smakiem swiezo wypiekanych produktéw, w ktérych to Ty decydujesz o wszystkich sktadnikach trafiajgcych na stét

Twojej rodziny.
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Cechy produktu:

¢ Mozesz wybiera¢ sposrod 15 trybow przygotowania ciasta i pieczenia, dzieki temu, kazdy uzytkownik moze
dostosowac rodzaj chleba, sposdb jego przygotowania i czas jego wypieku do wltasnych upodobahn.

¢ Maszyna wyposazona jest w dwa mieszadta, co zapewnia doktadne potaczenie sktadnikéw,

¢ Istnieje mozliwos¢ wyboru wielkosci bochenka (od 1000 do 1500g) oraz wyboru koloru skérki, czyli stopnia
przypieczenia chleba

* W pokrywie znajduje sie okienko, przez ktére mozna obserwowac proces wypieku.

¢ Urzadzenie ma wyswietlacz LCD oraz przyciski w tatwo dostepnym miejscu, dzieki czemu korzystanie z tego
urzadzenia jest naprawde intuicyjne!
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Dane techniczne:

Moc: 850 W

Podwdjne metalowe mieszadto,

Wyjmowany pojemnik, utatwiajacy wyjmowanie upieczonego juz bochenka.

Typ wtyczki: E/F

15 programow: podstawowy (wypiek tradycyjnego chleba), francuski (lekkie pieczywo), petnoziarnisty (na mace
zytniej lub petnoziarnistej), stodki (chleby z dodatkami jak rodzynki czy czekolada), mleczny i maslany (chatki,
brioszki), bezglutenowy (chleb z maki ryzowej, ze stodkich ziemniakéw, kukurydzianej czy owsianej), super szybki
(skraca czas fazy przygotowawczej), ugniatanie ciasta (ciasto z dodatkiem napoju gazowanego lub proszku do
pieczenia), zagniatanie (samodzielne ustawienie czasu), wyrabianie ciasta (bez pieczenia, ciasto mozna
wykorzystac do przygotowania butek lub pizzy), ciasta na makaron, fermentowania jogurtu, przygotowania
przetworow (gotowanie dzemu), pieczenie (dodatkowe pieczenie) oraz homemade (reczne dostosowanie kazdej
fazy przygotowania chleba).

wygenerowano w programie shopGold



wygenerowano w programie shopGold



W pudetku:

¢ Instrukcja obstugi

¢ 2 metalowe mieszadta
* Wyciggacz do hakéw
e Miarka

e tyzeczka
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